2026年中国大学生机械工程创新创意大赛——包装与食品工程创新创意赛
揭榜挂帅类企业指定命题
	命题编号
	ZB202603
	命题名称
	鲜食玉米连续高压蒸煮技术

	[bookmark: _Hlk196642938]命题企业
	中国包装和食品机械有限公司
	联系人及联系方式
	尹学清 研究员
13693639623

	命题背景
	鲜食玉米收获后需在黄金4 h内完成锁鲜加工，以保留其最佳口感与营养。蒸煮作为核心锁鲜工序，直接影响产品质地、风味及货架期。传统常压蒸煮时间长（15～30 min），导致糖分流失严重、口感劣变；间歇式高压蒸煮虽提升品质，但批次作业效率低、能耗高、产品一致性差。现有连续蒸煮设备多依赖进口，且存在进出料动态密封难、传热均匀性控制差、工艺参数自适应能力弱等技术瓶颈。这些问题严重制约我国鲜食玉米加工产业向高效化、智能化方向发展，亟需开发具有自主知识产权的连续高压蒸煮技术与装备。

	命题要求
	本命题旨在研发一套适用于工业化生产的鲜食玉米连续高压蒸煮技术与装备，实现鲜食玉米在高温高压环境下的连续化、自动化、高品质蒸煮加工。作品需提供完整的技术方案、核心装置设计及工艺参数优化方案。

	技术指标
	1. 处理能力：≥5000穗/ h（约1.5 t/h）；
2. 工作压力：0.2～0.28 MPa（对应温度121～130 ℃）；
3. 蒸煮时间：15～20 min（连续可调）；

	成果形式
	作品需最终提供如下成果，其中作品方案为必交项，其余成果为加分项。
1. 作品方案：记录项目的研究背景、技术实现、核心装置设计、工艺参数优化、实验数据及结果分析。
2. 图纸设计：核心装置（如动态密封机构、蒸煮腔体）的完整图纸设计。
3. 仿真分析：基于CFD的蒸煮腔内部温度场/流场仿真分析报告。
4. 样机/模型：缩小比例的原理样机或三维数字模型展示。

	完成时间
	具体时间安排见大赛公告。

	其它要求
	本项目建议团队成员应以具有相关专业背景。企业将为项目提供必要的技术支持，并解答相关技术问题。
技术保密：项目过程中企业提供的数据、文档、技术资料等信息均为企业所有，团队须严格遵循企业所制定的相关保密规定，确保不出现任何形式的泄密或违规使用情况。



